formato diagnosti

|

- Secretaria Distrital de Salud de %ggota

Subsecretaria de Salud Pib '
co, cumplimiento del decreto 1500 de 2007 y mraglamentbs técnicos
wm‘phmentanas para sxpendio de carne y productos carnicos cemestnbles

Acta Numero

ASI9N 009238‘

ESE.: Fecha;[ |

|

CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO

ID Establecimiento:

Ndmero de Inscripcion: Numero de carpeta:

Razon social:

Nombre del establecimiento:

NIT: Sede:
Direccion:

Ubicacion:

Localidad: UPZ:
Barrio: Telefonos

Correo electronico para notificacion®

Nombre propietario:

Tipo de documento: C.C.[ JC.E.[_ INIT[_JPEP[_]PS[ |PTP[ ] |Numero documento:

Nombre representante legal:

Tipo de documento: C.C.[_JC.E.[_INIT[_JPEP[_]JPs[ ]PTP[_] | Numero documento:

Direccion de notificacién:

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI ] NO []

Linea de intervencién:

Intervencion:

Tipo de establecimiento:

Numero de trabajadores:

Horario: Diurno [_|Nocturno [_]24 horas [_] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viemes [ _|Domingo a domingo DFin de semana [_] Otro:

Tipo de productos que expende: Carne:

Otras especies:

Bovina [ Porcina [J Aves [] Productos carnicos comestibles (Visceras) L]

Otro tipo de productos: SiONOM@

REQUISITOS SANITARIOS
CUMPLE
q* El establecimiento esta ubicado en un lugar alejado de focos de insalubridad como: basuras, agua estanca
da, sitios de anidamiento de plagas u otros que puedan contaminar el alimento. (Ley 9/1979: Articulo 262) - 8 NO
2 La construccion es resistente al medio ambiente. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 2. Resolu
cién 240/2013: Articulo 130, Numeral 2. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 2). 8! NO
3* | La construccion impide el ingreso de plagas. (Ley 9/1979: Articulo 259). si NO
El establecimiento tiene el tamafio necesario para permitir la manipulacién y almacenamiento de la carne
4 | y/o productos carnicos comestibles, asi como el flujo del personal. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Sl NO
Numeral 2. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 2. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 2)
Las actividades que realiza el establecimiento no generan condiciones insalubres, que pongan en riesgo
5% | la salud y bienestar de la comunidad. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 1. Resolucién sl NO
240/2013: Articulo 130, Numeral 1. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 1).
Cada area o seccion se encuentra claramente sefializada en cuanto a nombre, accesos, circulacion, entre
6 | otros. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 10. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 10. Sl NO
Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 10).
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Subsecretaria de Salud Publica

Secretaria Distrital de Salud de Bogota :
formato diagnoéstico, cumplimiento del decreto 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos /

compiementanos para expendio de carne y productos camicos comesti

Acta Numero |

coscomestives / ASION 009238

|
[

REQUISITOS SANITARIOS

7*

El establecimiento no es usado como dormitorio, en caso que el servicio se preste en una edificacion que
es también vivienda, esta separado fisicamente de ésta. (Ley 9/1979: Articulo 262).

Sl

NO

8*

Los pisos se encuentran construidos en materiales resistentes, no tdxicos, impermeables, lavables, no
absorbentes y su superficie es lisa (sin grietas, rugosidades, asperezas o falta de continuidad de la
superficie). (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 4. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral
4. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 4).

Sl

9*

Los pisos cuentan con la pendiente necesaria para efectos de drenaje. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67,
Numeral 4. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 4. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 4).

Sl

NO

10*

Cuenta con las tuberias y drenajes, debidamente protegidos por rejillas para la conduccion y recoleccion
de aguas residuales. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numerales 4, 11.2. Resolucion 240/2013; Articu-
lo 130, Numeral 4, 11.2. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 4, 11.2).

Sl

NO

117

Las paredes se encuentran construidas en materiales resistentes, no téxicos, impermeables, lavables, no
absorbentes y su superficie es lisa (sin grietas, rugosidades, asperezas 0 falta de continuidad de la
superficie). (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 5. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral
5. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 5).

Sl

NO

12

Las uniones entre las paredes y de éstas con el piso son redondeadas. (Resolucién 3009/2010: Ariiculo 67,
Numeral 5. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 5. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 5).

NO

13*

Los techos, falsos techos e instalaciones suspendidas son de material impermeable, resistente, liso, no
presenta condensacion, no se observa desprendimiento de particulas y permiten su limpieza y desinfec-
cion. ‘(Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 6. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 6.
Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 6.).

Sl

NO

14*

Las areas cuentan con la ventilacion necesaria, tomando las medidas requeridas para evitar la contamina-
cion de los alimentos. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.2).

Sl

NO

15*

Las ventanas y otras aberturas estan construidas de forma que impiden la acumulacion de suciedad, facilitan-
do su limpieza y desinfeccién. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 8. Resolucion 240/2013: Articulo
130, Numeral 8. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 8).

Sl

NO

16*

Las puertas son de material resistente, de superficie lisa y no absorbente. (Resolucion 3009/2010: Articulo

67, Numeral 7. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 7. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 7).

Sl

NO

17

El establecimiento cuenta con la suficiente iluminacién (natural o artificial), sobretodo en las areas donde
se manipule la carne o los productos carnicos comestibles. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numerales
3, 9, 13. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numerales 3, 9, 13. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Nume-
rales 3, 9, 13).

Sl

NO

18*

Las lamparas se encuentran en buen estado de mantenimiento, son de facil impieza y poseen la proteccion
necesaria para evitar la caida de particulas extrafias. (Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 14. Reso-
lucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 14).

Sl

NO

19*

Cuenta con los servicios sanitarios (bafios) en material higiénico sanitario, en cantidad suficiente con respec-
to a la cantidad de personal que labora en él, son funcionales y se encuentran separados de las areas donde
se manipula la carmne y los productos carnicos comestibles. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 15,
16. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 15, 16. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 15, 16).

Sl

NO

20*

Los servicios sanitarios cuentan con los implementos requeridos para la higiene personal como: papel
higiénico, dispensador con jabon desinfectante, implementos desechables o equipos automaticos para el
secado de manos y papeleras de accionamiento no manual. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Nume-
ral 15. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 15. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 15).

Sl

NO

21"

Los servicios sanitarios cuentan con sistema de ventilacién o extraccion de olores y no se encuentra dirigido
a las areas donde se manipula carne y/o productos carnicos comestibles. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67,
Numeral 18. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 18. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 18).

Sl

NO

22

Cuenta con casilleros o sistemas para el almacenamiento de la dotacién y su disefio permite la circula-
cion de aire. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 17. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Nume-
ral 17. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 17).

Sl

NO
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Subsecretaria de Salud Publica,
formato diagnéstico, cumplimiento del decreto 1500 de 2007 y sus reglamentos tecmccs
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3 Secretaria Distrital de Salud de Bogota /

Acta Numero

/ AS19N 009238

REQUISITOS SANITARIOS

23*

Cuenta con instalaciones para operaciones de limpieza, desinfeccion y secado de las manos de los mani
puladores en las areas de corte o cercanas a estas de accionamiento no manual. (Resolucién 3009/2010:
Articulo 67, Numeral 19.1. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 19.1. Resolucion 242/2013:
Articulo 55, Numeral 19.1).

S

NO

24*

Cuenta con sistemas para la limpieza y desinfeccién de cuchillos, sierras.y chairas en las areas de corte
0 cercanas a estas (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 19.2. Resolucién 240/2013: Articulo
130, Numeral 19.2. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 19.2).

=l

NO

25*

El establecimiento cuenta con los equipos y utensilios necesarios para el desarrollo de las actividades;
los cuales estan disefiados, construidos, instalados, son de facil limpieza y desinfeccién y su manteni-
miento evita la contaminacion de la carne o los productos carnicos comestibles. (Decreto 1500/2007:
Articulo 26, Numeral 1.1.1. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numerales 22, 23 y 24. Resolucion
240/2013: Articulo 130, Numerales 22, 23 Y 24. Resolucion 242/2013: Articulo 22: Numerales 2.1y 3.2;
Articulo 55, Numerales 22, 23, 24 y 33).

S!

NO

26*

El personal manipulador no presenta signos y/o sintomas de enfermedad (heridas infectadas, irritaciones
cutaneas o diarrea, entre otras) o en caso de presentarse, el establecimiento implementa las medidas
preventivas y correctivas necesarias para evitar la contaminacion de la carne y productos carnicos comesti-
bles. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.13. Resolucion 3009/2010: Articulo 15, Numeral 1, 3.16;
Articulo 67, Numeral 21.2. Resolucion 240/2013: Articulo 14, Numeral 1; Articulo 15: Articulo 17: Numeral
16; Articulo 130: Numeral 21.2. Resolucion 242/2013: Articulo 13: Numeral 1; Articulo 14; Articulo 16:
Numeral 16; Articulo 55: Numeral 21.2).

Si

NO

27

Todos los manipuladores de alimentos cumplen con las practicas higiénicas (no comer, no fumar, no toser,
no usan accesorios, presentan ufas cortas, protectores de cabello, barba o bigote, entre otras). (Resolu-
cién 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.1, 3.7, 3.8, 3.11, 3.12, 3.15, 3.17; Articulo 67: Numeral 21.2. Reso-
lucién 240/2013: Articulo 14, Numeral 3; Articulo 17: Numeral 1, 7, 8, 11, 12, 15, 17. Resolucion 242/2013:
Articulo 13, Numeral 3; Articulo 16, Numeral 1, 7, 8, 11, 12, 15, 17).

Si

NO

28*

Los manipuladores de alimentos se lavan y desinfectan las manos cada vez que sea necesario. En caso
de usar guantes son sometidos al mismo cuidado higiénico de las manos. (Resolucién 3009/2010: Articu-
lo 15: Numeral 3.6, 3.14; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucion 240/2013: Articulo 17, Numerales 6, 14.
Resolucién 242/2013: Articulo 13, Numeral 6, 14).

Sl

NO

29

Cuenta con avisos alusivos al cumplimiento de las buenas practicas higiénicas. (Resolucion 3009/2010:
Articulo 15: Numeral 3.19; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucion 240/2013: Articulo 17, Numeral 19.
Resolucion 242/2013: Articulo 13, Numeral 19).

Sl

NO

30*

La dotacién de trabajo se mantiene limpia y es de color claro, sin botones o accesorios. En caso de uso
de delantales, estos permanecen atados al cuerpo. (Resolucion 3009/2010: Articulo 15, Numeral 3.2, 3.3;
Articulo 67, Numeral 21.2. Resolucion 240/2013: Articulo 17, Numeral 2, 3; Articulo 130: Numeral 21.2.
Resolucion 242/2013: Articulo 16, Numeral 2, 3; Articulo 55: Numeral 21.2).

Sl

NO

31

El personal usa tapabocas y cubre tanto la boca como la nariz. (Resolucion 3009/2010: Articulo 15:

Numeral 21.2. Resolucion 242/2013: Articulo 16, Numeral 10; Articulo 55: Numeral 21.2).

Numeral 3.10; Articulo 67: Numeral 21.2, Resolucion 240/2013: Articulo 17, Numeral 10; Articulo 130: .

Sl

NO

32*

El personal usa calzado cerrado, de tacon bajo e impermeable. (Resolucién 3009/2010: Articulo 15:
Numeral 3.13; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolucién 240/2013: Articulo 17, Numeral 13; Articulo 130:
Numeral 21.2. Resolucion 242/2013: Articulo 16, Numeral 13; Articulo 55: Numeral 21.2).

Sl

NO

33*

El establecimiento suministra la dotacién de trabajo a los manipuladores y cuenta con dotacién para los
visitantes. (Resoluciéon 3009/2010: Articulo 15: Numeral 3.18, 3.20; Articulo 67: Numeral 21.2. Resolu-
cion 240/2013: Articulo 17, Numeral 18, 20; Articulo 130: Numeral 21.2. Resolucion 242/2013: Articulo
16, Numeral 18, 20; Articulo 55: Numeral 21.2).

Sl

NO

34

El establecimiento cuenta con un plan de capacitacién continuo y permanente para el personal mani-
pulador acorde con las actividades que se realizan, el cual tiene una duracién de por lo menos 10
horas anuales certificadas por |la Entidad Territorial de Salud o un particular autorizado por esta, y
contiene temas relacionados con buenas practicas de manufactura y practicas higiénicas. (Resolu-
cién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 21.3; Articulo 69, Numeral 2, 3. Resolucion 240/2013: Articulo

lo 57, Numeral 1).

130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral 1. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 21.2; Articu-

]

NO
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REQUISITOS SANITARIOS

El plan de capacitacion contiene: metodologia, duracién, responsables, cronograma, temas a ftratar y
evaluacion del impacto. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 21.3; Articulo 69, Numeral 3. Reso-
lucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral 2. Resolucion 242/2013: Articulo 55,
Numeral 21.2; Articulo 57, Numeral 2).

35 Sl NO

Los manipuladores de alimentos comprenden los puntos criticos de las actividades que estan bajo su
responsabilidad, la importancia de su monitoreo, ademas de conocer los limites criticos y las acciones
36 | correctivas a tomar cuando existan desviaciones. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 21.3; Sl NO
Articulo 69, Numeral 1, 6. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 21.3; Articulo 132, Numeral 4.
Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 21.2; Articulo 57, Numeral 4).

El establecimiento verifica las condiciones higiénico sanitarias del sistema de transporte durante la recepcion
de canales, sus partes y/o productos carnicos comestibles y como evidencia de ello cuenta con los registros
37*| de la actividad. (Decreto 1500/2007: Articulo 36, Numeral 3. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 28. Sl NO
Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 28. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 28).

Cuenta con los documentos soportes (factura de venta y/o guia de transporte de carne, entre otros) que
permiten establecer que las canales, sus partes y/o productos carnicos comestibles provienen de
38* | establecimientos autorizados e inspeccionados por Invima. (Resolucion 2009026594 de 2009. Resolu- Sl NO
cion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 29. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 29. Resolucién
242/2013: Articulo 55, Numeral 29)

Las canales medias, cuartos y octavos de canal, que ingresen al establecimientos cuentan con la marca
39 | de "APROBADOQ". Toda la carne que ingresa al establecimiento empacada mantiene el distintivo de | NO
"APROBADOQ". (Decrefo 1500/2007: Articulo 31, Numeral 4.2.2; Articulo 36, Numeral 1; Articulo 41)

Los empaqgues no se encuentran deteriorados, se almacenan de forma ordenada, protegidos y son
inspeccionados antes de su uso evitando asi el riesgo de contaminacion. (Decrefo 1500/2007: Articulo
42, Numeral 9. Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 32. Resolucion 240/2013: Articulo 130,
Numeral 32. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 31)

40* sl NO

El empaqgue y etiquetado de la carne (en caso de requerirlo) se realizan bajo condiciones higiénicas y el
material de empaque empleado es de primer uso. De requerirse, la etiqueta del producto debera contener
como minimo: fecha de beneficio, fecha de empaque, fecha de vencimiento, condiciones de conserva-
cion y nombre del corte. (Decreto 1500/2007: Articulo 42, Numerales 1, 5).

41* Sl NO

El establecimiento cuenta con termémetros para la medicién de las temperaturas de la carne y productos
carnicos comestibles. (Decreto 1500/2007: Articulo 8, Paragrafo 1. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, |
Numeral 27. Resolucion 240/2013: Articulo 129, Numeral 4. Resolucion 242/2013: Articulo 22, Numeral
2.2; Articulo 54, Numeral 5; Articulo 55, Numeral 32)

42 3] NO

El establecimiento lleva registros que permitan evidenciar que se realiza monitoreo de la temperatura de
refrigeracion o congelacion de los productos. (Decreio 1500/2007: Articulo 8, Paragrafo 1. Resolucion
3009/2010: Articulo 17, Numeral 3.3.2.2, Literal b. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 27. Reso-
lucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 27)

43 Sl NO

La carne y los productos carnicos comestibles se mantienen a las temperaturas establecidas en la
normatividad sanitaria vigente:
- Bovino, Porcino y Orden Crocodylia:

En Refrigeracion: Canal menor o igual a 7°C medida en el centro de la masa muscular, Productos carni-
cos comestibles 5°C (solo bovinos y porcinos).

En Congelacion: Para carne y productos carnicos comestibles sera de -18°C o menor.
- Aves de corral:
.| En Refrigeracion: Canales y sus partes -2°C a 4°C; productos carnicos comestibles maximo a 4°C.
il En Congelacién: Canales, sus partes y productos carnicos comestibles a - 18°C o menos. Sl NO
En caso que el establecimiento realice las actividades secundarias de desprese, deshuese y/o fileteo de
carne proveniente de carnes de canal, el producto se mantiene a maximo 5°C durante la operacion.
(Decreto 1500/2007: Articulo 8, Paragrafo 1 y 2. Resolucién 3009/2010: Articuio 17, Numeral 3.3.2.3,
Literal a; Articulo 66: Numeral 2. Resolucion 240/2013: Articulo 129, Numeral 2. Resolucion 242/2013:

Articulo 22, Numeral 3.1; Articulo 54, Numeral 3; Articulo 55, Numeral 32).Nota: Mientras la Planta de Beneficio
Animal cumple el requisito de temperatura de enfriamiento de la carne y los productos carnicos comestibles el expendio podra
recepcionar las canales (medias canales, cugrtos de canal y octavos de canal) en caliente, permitiendo la reduccion gradual de la
temperatura hasta el momento del desposte y su posterior refrigeracion.(Decreto 1500/2007: Articulo 8, Paragrafo 1; Resolucion 240

de 2013: Articulo 84, Numeral 2.3).
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REQUISITOS SANITARIOS

45*

El producto congelado no es sometido a proceso de descongelacion, para ser expendido como refrigerado.
(Decreto 2270 de 2012: Articulo 5).

Si

NO

46*

Los difusores de los cuartos de almacenamiento no filiran agua sobre los productos ni genera empozamien-
to en su interior. (Resolucion 3009/2010: Articulo 17, Numeral 3.3.2.2, Literal a. Resolucion 240/2013:
Articulo 129, Numeral 6. Resolucion 242/2013: Articulo 54, Numeral 7).

Si

NO

47

Los rieles se encuentran a una distancia que evita el contacto entre canales, de estas con las
paredes y el piso del cuarto de almacenamiento. (Resolucién 3009/2010: Articulo 17, Numeral | NAT
3.3.2.2, Literales ¢, d y e. Resolucion 240/2013: Articulo 129, Numeral 7).

Sl

NO

48*

Las areas y /o equipos de almacenamiento se encuentran limpios y no contienen elementos diferentes a la
actividad que alli se desarrolla. (Resolucion 3009/2010: Articulo 17, Numeral 3.3.2.3, Literal j).

sl

No

49*

En caso de expender carne y/o productos cérnicos comestibles, estos son almacenados separados
(incluidas las carnes de diferentes especies) y de tal forma que se favorece la circulacion del aire. Si
expende canales, sus partes y/o productos carnicos comestibles de aves, se disponen de manera ordena-
da y separadas por secciones en las neveras de exhibicion o en los cuartos frios. (Resolucién 3009/2010:
Articulo 67, Numeral 31. Resolucion 240/2013: Articulo 129, Numeral 1. Resolucién 242/2013: Articulo
130, Numeral 30 y 31. Resolucion 242/2013: Articulo 54, Numeral 2; Articulo 55, Numeral 30 y 36).

Sl

NO

50*

Las materias primas, envases, empagues, envolturas se encuentran almacenados de manera que se evita
su contaminacion y se asegura su correcta conservacion. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 32.
Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 32).

sl

NO

51

El establecimiento dispone de suministro de agua potable en cantidad y presion suficiente para las activi-
dades que se realicen, asi como para realizar operaciones de limpieza y desinfeccién efectivas. (Decreto
1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.11.1. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 3. Resolucién
240/2013: Articulo 130, Numeral 3. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 3).

Sl

NO

52

Si el establecimiento obtiene el agua a partir de una explotacion subterranea, garantiza la potabilidad de
esta y cuenta con autorizacion por parte de la autoridad ambiental. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, NA**
Numeral 1.1.11.2).

Sl

NO

53

En caso de usar hielo, este proviene de un establecimiento autorizado para desarrollar dicha activi-
dad, o en caso de ser elaborado en el expendio, se realiza a partir de agua potable de manera que NA**
no se genera su contaminacion. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.11.3).

Sl

NO

54*

El establecimiento cuenta con los sistemas de desagiie que permiten la evacuacion rapida y eficiente de los
residuos liquidos. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.9. Resolucion 3009/2010: Articuio 67, Nume-
ral 11.1. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 11.1. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numeral 11.1).

Si

NO

55*

El establecimiento cuenta con los recipientes para la disposicién temporal de los residuos sélidos, de
material lavable y desinfectable debidamente tapados y se encuentran alejados del lugar donde se manipu-
len los alimentos. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 20.2. Resolucion 240/2013: Articulo 130,
Numeral 20.2. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 20.2).

S

NO
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56*

Los residuos solidos se disponen de forma que se evita la contaminacion de los productos, areas donde
se manipulen o de los equipos y utensilios. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.9. Resolucién
3009/2010: Articulo 67, Numeral 20.1. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 20.1. Resolucion
242/2013: Articulo 55, Numeral 20.1).

S|

NO

57*

En el establecimiento no se evidencia presencia de plagas o dafios ocasionados por éstas y se cuenta
con medidas de control integral de tipo preventivo, para evitar su refugio y proliferacion. (Decreto
1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.8).

Sl

NO

58"

El establecimiento realiza las operaciones de limpieza y desinfeccion a las instalaciones, equipos y utensilios,
evitando la creacion de condiciones insalubres que puedan contaminar el alimento. En caso de contar con sistema
de ventilacién, se limpia periédicamente para evitar la acumulacion de polvo. Las sustancias y utensilios para las
labores de limpieza y desinfeccidn se almacenan de forma que se evita la contaminacion de la carne y los produc
tos camicos comestibles. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.12. Resolucion 3009/2010: Articulo 67,
Numeral 12. Resolucion 240/2013: Articulo 130, Numeral 12. Resolucion 242/2013: Articulo 55, Numerales 12 y 38).

Sl

NO

59*

Si el establecimiento realiza las actividades de desprese, deshuesado y/o fileteado, cuenta con
una seccién o area cuya ubicacion, construccion y disefio es acorde al volumen del producto
manejado, evitando la contaminacion del producto. En caso de contar con un érea para este fin se
mantiene a una temperatura maxima de 12°C durante el desarrollo de dichas actividades. (Decreto
1500 de 2007: Articulo 8, Parégrafo 1; Resolucion 242/2013: Articulo 22; Articulo 55, Numeral 32).
Si realiza actividad secundaria de desposte de canales (incluidas medias, cuartos y octavos de
canal) cuenta con un area que garantice el mantenimiento de la temperatura, con dimensiones
suficientes para permitir la adecuada manipulacion de manera que no se produzca la contamina-
cién del producto. (Decreto 1500 de 2007: Articulo 8, Paragrafo 1; Resolucién 240 de 2013: Articu-
fo 130, Numerales 1 y 2; Resolucién 3753 de 2013: Nota Instructivo Anexo).

NA*W

Sl

NO

60

Cuenta con un programa documentado de mantenimiento de instalaciones y equipos, el cual incluye las
actividades de monitoreo, registro y verificacion. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.2.1)

s

NO

61"

Cuenta con los soportes del reconocimiento médico que acredite su aptitud para manipular alimentos con
una vigencia maxima de un afio. (Decreto 1500/2007: Articuio 26, Numeral1.1.13. Resolucidn 3009/2010:
Articulo 15, Numeral 1; Artfculo 67, Numeral 21.2. Resolucion 240/2013: Articulo 14, Numeral 1; Articulo
15. Resolucién 242/2013: Articulo 13, Numeral 1; Articulo 14).

i

NO

62

Cuenta con programa de proveedores en el que se identifican los proveedores de canales, sus partes y/o
productos carnicos comestibles, asi como los insumos y materiales de empaqgue. Si el establecimiento
realiza las actividades de desprese, deshuese o fileteo, mantiene la identificacion del producto hasta su
venta. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.2.2. Resolucién 242/2013: Articulo 22, Numeral 3.3;
Articulo 55, Numeral 32).

Sl

NO

63

Cuenta con un programa para prevenir la cria y refugio de plagas, con enfoque de control integral, soporta_
do con un diagnéstico inicial, indicando las medidas de seguimiento a las actividades y soportadas por
registros. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.8).

Sl

NO

64

Cuenta con un programa de manejo de residuos soélidos y liquidos que garanticen una eficiente separacion,
recoleccién, conduccion, almacenamiento, evacuacion y disposicién final, soportado mediante registros
para la verificacién de las mencionadas actividades. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.9).

Sl

NO

65

Cuenta con un programa documentado para garantizar que el agua sea de calidad potable y cumpla con la
normatividad vigente en la materia (Decreto 1575 de 2007 y Resolucion 2115 de 2007), que incluye las
actividades de monitoreo, verificacién y registro. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.11).

Sl

NO
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Acta Numero }

19N003238

£

V. APLICACION DE MEDIDA

SANITARIA DE SEGURIDAD

Paor parte de la autoridad sanitaria:

Por parte del establecimiento:

Clausura temporal total D Suspension total de trabajos o servicios ]:] |
Clausura temporal parcial |:i Decomiso |:|
Suspension parcial de trabajos o servicios [ ] | Congelacién []
Destruceion o desnaturalizacion D

Il. OBSERVACIONES

intervinieron en la visita, hoy del mes de

atendio la visita.

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien

del afio en la ciudad de Bogota D. C.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombre:

Nombre:

Tipo de documento:

Tipo de documento:

Nimero de documento:

Numero de decumento:

Profesion u oficio:

Profesion u oficio:

Firma:

Firma:

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

TESTIGO

Nombre:

Nombre:

Tipo de documento: C.C.[_|C.E[_|NIT[_JPEP[_Jps[ |PTP[ ]

Tipo de documento: C.C.[ |C.E[ INIT[_JPEP[ Jps[ JPTP[ ]

NGmero de documento:

Nidmero de documento:

Cargo: Representante legal[_|Propietario[ |Encargado]_]

Firma:

Firma:

NOTA 1: "En concordancia con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor-

me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley

734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”
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BRI e b b I S b I b b I I b b I 2R b b A b 2 b b S b b SR b b SR I b b b b b b b b S b 2R b I SR A b db b dh S 2 S b 4

ESTE CERTIFICADO FUE GENERADO ELECTRONICAMENTE Y CUENTA CON UN CODIGO
DE VERIFICACION QUE LE PERMITE SER VALIDADO ILIMITADAMENTE DURANTE

60 DIAS, INGRESANDO A WWW.CCB.ORG.CO

P b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b i i b b b b b b b b b b b 4
RECUERDE QUE ESTE CERTIFICADO LO PUEDE ADQUIRIR DESDE SU CASA U
OFICINA DE FORMA FACIL, RAPIDA Y SEGURA EN WWW.CCB.ORG.CO

P b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b db b i b b b b b b b b b b b 4
PARA SU SEGURIDAD DEBE VERIFICAR LA VALIDEZ Y AUTENTICIDAD DE ESTE
CERTIFICADO SIN COSTO ALGUNO DE FORMA FACIL, RAPIDA Y SEGURA EN
WWW.CCB.ORG.CO/CERTIFICADOSELECTRONICOS

P b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b 4
QUE, LOS DATOS DEL EMPRESARIO Y/O EL ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO HAN
SIDO PUESTOS A DISPOSICION DE LA POLICIA NACIONAL A TRAVES DE LA
CONSULTA A LA BASE DE DATOS DEL RUES

KA AR A AR A A A A A A A AR A AR A A A A A A A A A A AR A A A A A A A KA AR A A A A AR A A AR IR AR A AR A A AR AR Rk hk

CERTIFICADO DE MATRICULA DE SOCIEDAD POR ACCIONES SIMPLIFICADA
LA CAMARA DE COMERCIO DE BOGOTA, CON FUNDAMENTO EN LAS MATRICULAS E
INSCRIPCIONES DEL REGISTRO MERCANTIL

CERTIFICA:
NOMBRE : COMERCIALIZADORA CRUDOS BOGOTA S.A.S
N.I.T. : 901706926 4

CERTIFICA:
MATRICULA NO : 03659155 DEL 28 DE MARZO DE 2023

CERTIFICA:

DIRECCION DE NOTIFICACION JUDICIAL : CARRERA 16 A 163 A 34
MUNICIPIO : BOGOTA D.C.

EMAIL NOTIFICACION JUDICIAL : ARTURO.ACOSTA.777@GMAIL.COM
DIRECCION COMERCIAL : CARRERA 16 A 163 A 34

MUNICIPIO : BOGOTA D.C.

EMAIL COMERCIAL: ARTURO.ACOSTA.777@GMAIL.COM

KA A AR A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A AR A AR A A A AR A A A AR A A A AR A A A AR A AR X, kk

CERTIFICA:
RENOVACION DE LA MATRICULA :16 DE ABRIL DE 2026
ULTIMO ANO RENOVADO: 2026
ACTIVO TOTAL REPORTADO:$142,523,000
CERTIFICA:
ACTIVIDAD ECONOMICA : 4723 COMERCIO AL POR MENOR DE CARNES (INCLUYE

AVES DE CORRAL), PRODUCTOS CARNICOS, PESCADOS Y PRODUCTOS DE MAR, EN

ESTABLECIMIENTOS ESPECIALIZADOS. 4722 COMERCIO AL POR MENOR DE LECHE,

PRODUCTOS LACTEOS Y HUEVOS, EN ESTABLECIMIENTOS ESPECIALIZADOS.
CERTIFICA:

PROPIETARIO DE LOS SIGUIENTES ESTABLECIMIENTOS DE COMERCIO

NOMBRE : COMERCIALIZADORA CRUDOS BOGOTA 03



DIRECCION COMERCIAL : CARRERA 8 H 163 A 44

MUNICIPIO : BOGOTA D.C.

MATRICULA NO : 03960174 DE 9 DE MAYO DE 2025

RENOVACION DE LA MATRICULA : EL 16 DE ABRIL DE 2026

ULTIMO ANO RENOVADO : 2026

R i A I I b i b A I b 2 I b S A I I S S I SR A I i A b b b db i e A I b I I e A I AR I b I b A b b S i A b dh b I b I b e i b 4

NOMBRE : COMERCIALIZADORA CRUDOS BOGOTA 2

DIRECCION COMERCIAL : CALLE 2 A 55 26

MUNICIPIO : BOGOTA D.C.

MATRICULA NO : 03927365 DE 26 DE FEBRERO DE 2025

RENOVACION DE LA MATRICULA : EL 16 DE ABRIL DE 2026

ULTIMO ANO RENOVADO : 2026

R b I I S A I b b 3 b S A I S S b I S A I i IR b b b db i A I b b b i S db b I I b b I b I b b 2R S I S b 2 b b I b e I b 4

NOMBRE : COMERCIALIZADORA CRUDOS BOGOTA

DIRECCION COMERCIAL : CRA 16 A 163 A 34

MUNICIPIO : BOGOTA D.C.

MATRICULA NO : 03887524 DE 30 DE OCTUBRE DE 2024

RENOVACION DE LA MATRICULA : EL 16 DE ABRIL DE 2026

ULTIMO ANO RENOVADO : 2026

ER R I IR b b S b db b b 2 S I b b b 2R S b b db b b 2b I b R db b b S b b S S b 2 b b b b S b b Sh b b 2R S I S db b b db b db S I 2 b i 4
CERTIFICA:

LA INFORMACION ANTERIOR HA SIDO TOMADA DIRECTAMENTE DEL FORMULARIO DE

MATRICULA DILIGENCIADO POR EL COMERCIANTE.

DE CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN EL CODIGO DE PROCEDIMIENTO
ADMINISTRATIVO Y DE LO CONTENCIOSO Y DE LA LEY 962 DE 2005, LOS ACTOS
ADMINISTRATIVOS DE REGISTRO AQUI CERTIFICADOS QUEDAN EN FIRME DIEZ
(10) DIAS HABILES DESPUES DE LA FECHA DE INSCRIPCION, SIEMPRE QUE NO
SEAN OBJETO DE RECURSOS.

*okox EL PRESENTE CERTIFICADO NO CONSTITUYE PERMISO DE * %
*okox FUNCIONAMIENTO EN NINGUN CASO * %

SENOR EMPRESARIO, SI SU EMPRESA TIENE ACTIVOS INFERIORES A 30.000
SMILMV Y UNA PLANTA DE PERSONAL DE MENOS DE 200 TRABAJADORES, USTED
TIENE DERECHO A RECIBIR UN DESCUENTO EN EL PAGO DE LOS PARAFISCALES DE
75% EN EL PRIMER ANO DE CONSTITUCION DE SU EMPRESA, DE 50% EN EL
SEGUNDO ANO Y DE 25% EN EL TERCER ANO. LEY 590 DE 2000 Y DECRETO 525

DE 2009.

Kk kK ko kK Kk ok kK ok ok kK ok ok ok Kk ok ok kK ok ok ok ko ok kK ok kK ko ok kK ko k ko ok ok Kk kK kK ok ok kK ok ok kK K
* K ESTE CERTIFICADO REFLEJA LA SITUACION JURIDICA DE LA el
*x PERSONA JURIDICA, HASTA LA FECHA Y HORA DE SU EXPEDICION. el

KA AR A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A AR A A A AR A A A A AR A AR A AR A A A AR A AR A, kk

EL SECRETARIO DE LA CAMARA DE COMERCIO,
VAIOR : $ 6,100

KA A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A AR A AR A A A A A A A A A AR AR A AR A A A AR A AR X, hk

LA MATRICULA MERCANTIL DE ESTA SOCIEDAD FUE SOLICITADA A TRAVES DE LA
PLATAFORMA DE LA VENTANILLA UNICA EMPRESARIAL WWW.VUE.GOV.CO

KA A AR A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A AR A A A A AR AR A A A A A A A AR A A AR A A Ak xA Ak kK

KK A AR AR A AR KA A AR AR A A A A AR AR I A A A AR I A A A AR AR A A kA A A A A kA Ak A Ak Ak kA Ak, kK

PARA VERIFICAR QUE EL CONTENIDO DE ESTE CERTIFICADO CORRESPONDA CON LA
INFORMACION QUE REPOSA EN LOS REGISTROS PUBLICOS DE LA CAMARA DE
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* kX kX Kk Kk K* *x * X*x k* X*x * * *x k% *x * * *x * *x *

COMERCIO DE BOGOTA, EL CODIGO DE VERIFICACION PUEDE SER VALIDADO POR
SU DESTINATARIO SOLO UNA VEZ, INGRESANDO A WWW.CCB.ORG.CO

Kk ok Kk ok ok ko k ok k ok ok ko k ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ok ko ok ok ok ok ok k sk ok ok ok ok ok k ok ok ok ok ok ok ok k ok ok ok ok ok sk k ok ke ok ok ok ok ko ok k ok ok
ESTE CERTIFICADO FUE GENERADO ELECTRONICAMENTE CON FIRMA DIGITAL Y
CUENTA CON PLENA VALIDEZ JURIDICA CONFORME A LA LEY 527 DE 1999.

Kk ok Kk k ok ko k ok k ok ok ko ko ok ok ok ko ok ok ok ok ok ko ko ok ok ok k ko ok ok ok k ok ok ok ok ok ok ok ok ko ok ok ok ok ok k ok ok ok ok ok ok ko ok k ok ok
FIRMA MECANICA DE CONFORMIDAD CON EL DECRETO 2150 DE 1995 Y LA
AUTORIZACION IMPARTIDA POR LA SUPERINTENDENCIA DE INDUSTRIA Y
COMERCIO, MEDIANTE EL OFICIO DEL 18 DE NOVIEMBRE DE 1996.
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota /
Subsecretaria de Salud Publica / Acta NUumero
* Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios

! el : de carne ylo prodyctqs carnicos comestibles _ 4 ASZIN O 1 5 7 8 2

IE'S'E-:M&Q{, Tader 84S Lo Seroicddy e cadvd morse i:(é_ Fecha:| 209 ’QL "Lo)_,é o
¥ CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO .

ID Establecimiento: Numero de Inscripcion: : Numero de carpeta:
43443 A e _mujz*c«p‘ra—/mﬁ!

Razén social: 7, &_1%(.(;,‘41,[! Yadora Jrud - (a-l ofta Sof

r. v / o
Nombre del establecimiento: (’{"Dnvuc,-(di 54 Al ko« dora Cred A Te ) DJ ofK]

!

NIT: 90{ 326 1L¢C 4 Sede: U4 ¢
Direccion: ¢f, /(€A /€3 A g

Ubicacion:  x) o Aap /,'5 3

Localidad: ('/'_g T_f st uPZ: ?'"a:)..{«(r in
Barrio: T O¢e¢~in Teléfonos 314 2 4 ((,,/.”j"_j i
Correo electronico para notificacién* c."."me/ AeO~w ! adoaled q @1 Ay wi |2 Cors

dJ

Nombre propietario: Coﬁ’u,fg(;;/{; radora Crv JC’I 7:‘;::] sfa JBb{
Tipo de documento: C.C.[ |C.E. DNIT [XIPEP[_|PS[_]PTP[]|Numero documento: 72 ( }o& {[L< -

Nombre representante legal: ( 4, [of Ar4ore Ace=sfa Fraaeco
Tipo de documento: C.C,’EC.E.DN[T __IPEP[_]Ps[ |PTP[_]| Numero documento: tL 39 J‘d(f 4 54
Direccion de notificacion: Ar J’ 0 €1 A 4 4

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [ ] NO IZP

Linea de intervencion: Al nd~d 5 w{ 7 v ?w’\‘:) ,

B Intervencion: Zﬂhf"%é/* 0 & Kirn § E€n Gt/ et Zi ct:;{‘/te_‘_ }x/gﬂ,ﬁr odotis £ AN w':«.c, i

Tipo de establecimiento: -kﬂﬂ- A3 de Zarn ¢ vy Jre d,g,; -f-\_aj L apc>a oty Jreq
Establecimiento autorizado: S NO[ |

Numero de trabajadores: i 7y Horario: Diurno [£]Nocturno [ ]24 horas [_| Otro:
Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [ | Domingo a domingo [X|Fin de semana [_] Otro: : ; c
Tipo de productos que expende: Carne: Bovina [ Porcina [ Aves/@_'Productos carnicos comestibles (Visceras) ,&

Otras especies:
Otro tipo de productos: Sill NO/IE

“':-' CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA
£ MEL o} S Favorable
: H o
g Favorable con 0
ULTIMA Ol e [0 o Complimics pd‘)”'ro%
: SHceIEl > de la tltima inspeccion
INSPECCION
Desfavorable Ij]
MOTIVO DE LA VISITA
3
o9 ; Asociada a peticiones, quejas o
g Solicitud del interesado ] y reclamos B
RrogElieeion % Numero de radicado: Numero de radicado: ;
Solicitud cficial A Evento de interés en salud publica®[ ] Solicitud de practica de pruebas/ :
Numero de radicado: : Procesos sancionatorios admin [

Otro: D Especifique:

EVALUACION

A Margue con una X cuando el est'éblecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-

Aceptable critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-

Aceptable con Requerimiento | AR
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

™ *Al suministrar esta informacién, se autoriza la notificacion electrénica

Hoja 1/8
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota

Subsecretaria de Salud Publica Acta Numero
; "Actadei inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios /
de carne y/o productos carnicos comestibles AS21IN O 1 5 2 8 2
EVALUACION i

I Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos

Inaceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA | parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica
en el espacio de hallazgos.

Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte

Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
gue el establecimiento continte ejerciendo sus labores.

I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

1. EDIFICACION E
INSTALACIONES R

HALLAZGOS

1.1 Localizacion y disefio P

g (Ley 9/1979, Articulo 168, 262. ,f
i Resolucion 3009/2010, Articulo //-”* i

67: Numeral 1, 2, 10. Resolucion ’,/2 /| Aot
240/2013, Articulo 130: Numera-
b les 1, 2, 10. Resolucion o
242/2013, Articulo 55: Numera- (S

B les 1,2, 10.) 7

(@)

1.2 Condiciones de pisos y paredes

(Decreto 1500/2007, Articulo 26: /‘/
Numeral 1.1.1.  Resolucion _ A i
3009/2010, Articulo 67: Numera- | /" Bt
les 4, 5, 11.2. Resolucion | /2 / b i
240/2013, Articulo 130: Numera- f //
les 4, 5 11.2. Resolucion |\~ S
2422013, Articulo 55: Numera- e
les 4, 5, 11.2.) //
C

1.3 Techos, iluminacion
y ventilacion
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral AR Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numera- [
les 3, 6,7, 8,9, 13, 14. Resolu-( 2
cion 240/2013, Articulo 130:
Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14.
Resolucion 2422013, Articulo
55: Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13,

14.)
: C
/ﬁid’ifﬁ’%‘i/%( de  AcctdncrrrOnd
1.4 Instalaciones sanitarias A?Z Aanchod mue . S Le
(Resolucion 3009/2010, Articulo o, Y\ P
67: Numerales 15, 16, 17, 18, = vfe L clof
19. Resolucion 240/2013, Articu- 8 //7 o
lo 130: Numerales 15, 16, 17, 18, (/ ] o

19. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 55: Numerales 15, 16, 17, 18,
19.)

Hoja 2/8
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota i ——
; Subsecretaria de Salud Publica Acta NUumero
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios
de carne y/o productos carnicos comestibles / ASZ lN O l 5 2 8 2

Continuacion

1. EDIFICACION A | AR| | HALLAZGOS
E INSTALACIONES

Ay=oce. ¢ idtune 4 &J&/ e
de st finirnendo L

1.5 Programa de Mantenimiento e gt
de Instalaciones Y ) T 4 Aacio a5
1 1/ 51
(Decreto 1500/2007, Articulo 26, Pt

Numeral 1.2.1).

] C
; CALIFICACION DEL BLOQUE l J ] La calificacion del bloque corresponde al 10% del total del acta |

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A | AR| 1 HALLAZGOS

C;Lf’é/ét//o.f a"f?q,

o

£ 2.1 Condiciones de equipos i ) by o
B y utensilios ! ; o aun
(Decreto  1500/2007, Articulo /ﬂr{,ﬂmp&f,y (LS R s

26: Numeral 1.1.1. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Nume-
rales 22, 23 y 24. Resolucion 1
683 de 2012. Resolucién 4142 /

de 2012. Resolucion 4143 de | 9 ( .
2012. Resolucién 240/13 Articu- _/
lo 130: Numerales 22, 23 y 24.
Resolucion 242 /2013: Articulo
22: Numeral 2.1, 3.2: Articulo
55: Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucién 835 de 2013.)

2.2 Condiciones de los equipos
de conservacion
(Decreto  1500/2007, Articulo
B 36: Numeral 4. Resolucion
3009/2010, Articulo 17: Nume-

ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 66, ) z
Numeral 6, 7; Articulo 67: /‘9)

Numerales 25,26,27. Resolu- | 6

cion 240/2013, Articulo 129: /

Numerales 1, 6, 7, Articulo 130:
Numerales 25, 26, 27. Resolu-
cion 242/2013, Articulo 24:
Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54:

Numerales 7, 8; Articulo 55:
Numerales 25, 26, 27) C

s KW° e ;/PM? (s + % O ccfa
T nlndt /gr 63 V" PR
2.3 Programa de Mantenimiento . g 3 : 22 >
de Equipos y Utensilios PN o fenl anits b e Lquif —1/

] ;
(Decreto  1500/2007, Articulo 1 C) . o e, f‘frof

26, Numeral 1.2.1)

i: C
| CALIFICACION DEL BLOQUE | 9 | La calificacion del blogue corresponde al 12% del total del acta |
Hoja 3/8
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota e S

Subsecretaria de Salud Publica Acta Numero \
; " Actadei inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios _ 1
de carne y/o productos carnicos comestibles ASZ 1IN O 1 5 2 8 2 }

3. PERSONAL MANIPULADOR A | AR |

DE ALIMENTOS HALLAZGOS

0///(’}9‘\“’( 3¢ c:uéu—,um. ok

3.1 Estado de salud (signos

llesiones) y . e i Lr 9
et de Sad 7

(Decreto  1500/2007, Articulo 5 SEA T e

26, Numeral 1.1.13. Resolucion ol F A Cicuinta ef ety o4

3009/2010, Articulo 15: Numeral ‘I

1, 3.16; Articulo 67: Numeral

21.2. Resolucion 240/2013, | g \// et < 4

Articulo 14: Numeral 1; Articulo [
15; Articulo 17: Numeral 16;
Articulo 130: Numeral 21.2.
Resolucion 2422013, Articulo
g 13: Numeral 1; Articulo 14;
Articulo 16: Numeral 16; Articulo
55: Numeral 21.2. )

C
:

Lo £t cuiésedl € e g
&

E ; : (o
3.2 Reconocimiento médico AL <> ¢ il ‘}"”/" ~
(Resolucion 3009/2010, Articulo

3 15: Numerales 1; Articulo 67:

E Numeral  21.2. Decreto ﬁ)

; 1500/2007, Articulo 26: Numeral 2 §

1.1.13. Resolucién 240/2013,

Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15. Resolucion  242/2013,
Articulo 13: Numeral 1; Articulo
14)

C
- St e Uit darOa “LenipIl {4 Lo
3.3 Practicas higiénicas

(Resolucién 3009/2010, Articulo A j‘a dt Fipedeocay o
15: Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8,

3.11,312,3.14,3.15. 317.3.19: 1rottefr e C:.&éﬂ 4

Articulo 67: Numeral 21. Resolu- 2 /

cion  240/2013, Articulo 14: /—;«
Numeral 3; Articulo 17: Numera-| @

lestl 6, 7, 8, 11, 12514 15 16, (/
17, 19; Articulo 130, Numeral
21.2. Resolucion 2422013,
Articulo 13: Numeral 3; Articulo
16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12,
14, 15, 17, 19)

gt i ki e N e s

L4

i“l
f_ 2
ke
&

Wqoug poladary (in o - B
-,DI'-“O‘}"(’{Q' & ﬁ(«“b b, 0

3.4 Dotacién personal
(Resolucion 3009/2010, Articulo

15: Numerales 3.2, 3.3, 3.10, : g
313, 3.18, 3.20. Resolucion 5 %)

240/2013, Articulo 17: Numera-
les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu- (__,/

cion 242/2013, Articulo 16:
3 Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)

SECRETARIA DE 1 "*
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota

’ Subsecretaria de Salud Publica Acta NUmero .
i Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios
de carne y/o productos carnicos comestibles ASZIN O 1 5 2 8 2

Continuacion

3. PERSONAL MANIPULADOR | A | AR| | HALLAZGOS
DE ALIMENTOS

/UO_ft C’,{Zh"laﬁﬂnéc‘-'t /;9/% (e
i T L‘a: . CFon o ’ .

3.5 Educacién y capacitacién f“f cet &2 i f bt <
(Resolucion 3009/2010, Articulo ; of V*’J . /(l o i
67: Numeral 21.3; Articulo 69: de ALt A, 7TCrhés eqpcc

) {1(,-3-,1 < J:"i—o h--.c,{z'aa/ al oA

Numerales 1, 2, 3, 6. Resolucion V7
240/2013, Articulo 14: Numeral| 3 | 1.5 |/

2; Articulo 132: Numerales: 1, 2, _/
4. Resolucién 242/2013, Articulo
13. Numeral 2; Ariculo 57:
Numerales 1, 2, 4)

L apal fodov

C

CALIFICACION DEL BLOQUE ° T (( Ay | La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta |

.

S Do E e U S ST i e Y

4. REQUISITOS HIGIENICOS A AR | 1 HALLAZGGS

4.1 Recepcion de materia prima
(Ley 09 de 1979 Articulo 345.
Decreto 1500 de 2007, Articulo
31: Numeral 4.2.2; Articulo 36,
Numeral 1, 3; Articulo 41. Reso-
lucion 2009026594 de 2009 (en
las especies que aplique). i)
Resolucién 3009/2010, Articulo 6 )
66: Numeral 3; Articulo 67:
Numerales 28, 29. Resolucion
240/2013, Articulo 129; Nume-
ral 3; Articulo 130: Numerales
28, 29. Resolucion 242/2013,
Articulo 54: Numeral 4: Articulo ¥
55: Numerales 28, 29)

T

4.2 Trazabilidad
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.2.2; Articulo 36: )
Numeral B Resolucion| / 3
24212013, Articulo 22: Numeral
3.3; Articulo 55: Numeral 32.)

4.3 Empaque y etiquetado
(Resolucion 402 de 2002
Decreto 1500 de 2007 Articulo
14, Numeral 1, 2, 3; Articulo 42,
Numeral 1, 5, 6, 7, 8, 9. Resolu-
cion 5109 de 2005.Resoluciones /ﬁ)
683, 4142, 4143 de 2012 y 834/ 34
de 2013. Resolucion 3009/2010
Articulo 67 Numeral: 32. Resolu-
cion 222/1990 Articulo 3. Reso-
lucion 240/2013 Articulo 130: /

Numeral 32; Resolucion 242 ]

- /2013 Articulo 55: numeral 31) ‘ ‘NA C

Hoja 5/8
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota P S
Subsecretaria de Salud Publica y Acta Numero
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios

de carne y/o productos cérnicos comestibles 7 : ) ASZIN O l 5 3 8 2

2. +

Continuacion
4. REQUISITOS HIGIENICOS

AR |

HALLAZGOS

4.4 Manejo de temperaturas

(Ley 9 de 1979, Art. 425. Decreto
1500/2007 Articulo 8, Paragrafo
1. Decreto 2270 de 2012 Articulo
5. Resolucion 3009/2010 Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal b;
Numeral 3.3.2.3, Literal a; Articu-
lo 66 Numeral: 2.1, 2.2, 6; Articu-

lo 67 Numeral: 27. Resolucion |

240 de 2013 Articulo 129 nume-
ral: 2, 4; Articulo 130: Numeral
27. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 22: Numeral 2.2, 3.1; Articulo
54: Numerales 3, 5; Articulo 55:
Numerales: 27, 32)

\

&

=,
N
"-?n-J

4.5 Condiciones de

almacenamiento

(Resolucion 3009/2010, Articuio
17: Numeral 3.3.2.2, Literal a, c,
d, e; Numeral 3.3.2.3, Literal j.
Articulo 67: Numeral 31, 32.
Resolucion 240/ 2013 Articulo
129; Numerales 1, 7; Articulo
130: Numeral 30, 31; Resolucién
242/2013, Articulo 22; Numeral
2.3; Articulo 54: Numeral 2;
Articulo 55: Numeral 30, 32, 36)

C

CALIFICACION DEL BLOQUE ‘i!j 5

La calificacion del bloque corresponde al 24% del total del acta |

5. SANEAMIENTO

A

AR | |

HALLAZGOS

ey

5.1 Suministro y calidad de

agua potable

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.1.11.1, 1.1.11.2,
1.1.11.3. Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10: Numeral 2. Resolu-
cion 2115/2007, Articulo 9.
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 3. Resolucion
240/2013, Articulo 130: Numeral
3. Resolucion 242/2013, Articulo
55: Numeral 3)

5.2 Residuos liguidos

{Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20. Resclucion 240/2013, Articu-
lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral
2.4; Articulo 55: Numeral 20, 32)

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Subsecretaria de Salud Publica Acta Numero

Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios
de carne y/o productos carnicos comestibles : ASZ 1IN O l 5 2 8 2

Continuacion
5. SANEAMIENTO A | AR| I HALLAZGOS

Lo 4¢ | a/ideraa AN s o e

5.3 Residuos Sélidos A WMI:) o Py Dy o fan.
(Decreto 1500/2007, Articulo 26: J{" 4 s ()
Numeral 1.1.9.  Resolucion ! fj o~
3009/2010, Articulo 67: Numeral 5 |~ /

20. Resolucién 240/2013, Articu- T

(

lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 55: Numeral
20)

Numeral 1.1.8.).

5.4 Control Integral de plagas /)
; (Decreto 1500/2007, Articulo 26: } =

5.5 Limpieza y desinfeccion de
areas, equipos y utensilios
(Decreto 1500/2007, Articulo 26, _
Numeral 1.1.12Resolucion 7
3009/2010, Articulo67: Numeral | /6
12: Resolucion  240/2013,
Articulo 130: Numeral 12. Reso-

lucion 242/2013, Articulo 55:
Numerales 12, 38)
e : C
,17/5,, Jheo 4 de A ﬁ-vm..ffja Jc MJ‘J,JC-‘
Solda o (erifrem ey Sosa
5.6 Soportes documentales

s e
(Decreto 1500/2007, Articulo 26, | 2 /

Numerales 1.1.8, 1.1.9, 1.1.11).

R

S PTTET

C
L CALIFICACION DEL BLOQUE | M, 7'{ La calificacién del bloque corresponde al 28% del total del acta ‘
6. ACTIVIDADES
SECUNDARIAS A AR | HALLAZGOS _
6.1 Condiciones del area de W poreen Qsva Lo bes poc ke ey
desposte o seccion de desprese. 4 i
el yprese. _
(Decreto 1500 de 2007: Articulo ,
8, Paragrafo 1; Resolucion 240 /47 3 !
de 2013: Articulo 130, Numera- |/ /] |
les 1 y 2; Resolucién 3753 de |~
2013: Nota Instructivo Anexo; /
Resolucion 242/2013, Articulo : /f
22; Articulo 55: Numeral 32) | | C |
7
CALIFICACION DEL BLOQUE | 4 I La calificacion del bloque corresponde al 4% del total del acta W
~ : G
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota -
Subsecretaria de Salud Publica Acta Numero
. * Actadeinspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios

< _'_ : ~ de came y/o productos carnicos comestibles : / 4 ASZIN O 1 5 2 8 2

Il. CONCEPTO SANITARIO

% De CUmp”mientO CONCEPTO iﬁ:ff:;‘fsz;:‘?;ﬂaa(i,ﬁr Nivel de cumplimiento En caso que uno 0 mas de los aspectos
: a evaluar sea identificado como critico
A Favorable 90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen-
H s ‘ diente del porcentaje de cumplimiento
- _w_) /. | .| Favorable con 60-89.9% obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
‘B 4 7 Sl ~ Requerimientos RS emitir ser4a DESFAVORABLE y se proce-
f ‘ dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA
Desfavorable <59,9% DE SEGURIDAD respectiva.

lll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas I

Numero del acta de toma de muestras M“’M
IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total i) [ ] | Suspension total de trabajos o servigios— =
L p i p j rvicios-

Clausura temporal parcial " [ ] | Decomiso /_// i

Suspension parcial e trabajos o servicios ] Congelacién % k|

Destruecion o desnaturalizacion [t /

VI. OBSERVACIONES
Por parte de la autoridad sanitaria: Sy ¢ notadi Lo /,ﬁ—d!{/’f'“ ?”J o Lol hefh, Eu ,/(’
: Ao aneatd de (4 (14 a AP St.ctifenia Oty park
ALy fre o7 rofvine on: :

Por parte del establecimiento:

/\/:Nf{.m o

VIl. NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacion del contenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy 22  delmesde 5w delafio 721 € enla ciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: Afss tor Dae Sacps jriace’s | Nombre: :
Tipo de documento: i ) Tipo de documento: /
Numero de documento: de? (\,f‘; v} Numero de documento: /
Profesion u oficio: &g e pfico e riha slio~ Profesion u oficio: |
Firma: e, Firma:

POR‘PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO

Nombre: (Pindy MNllarta QU AcE Nombre: ; _ :
Tipo de documento: c.cJce[INITJPEP[ Jps[ JPTP[ |Tipo de documento: C.C.[ |C.E[ ] NlT@PEPDpsB PTP[ ]
Numero de documento: /9 Pl 5150048 Numero de documento: /
Cargo: Representante Iegal|:| Propietariol] EncargadoD Firma: :
Firma:

NOTA 1: "En concordancia con lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado gue la imposicién de un concepto
sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011" §

NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informacién falsa, registrada en el presente documento o_sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de confoermidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cadigo Penal Colombiano y Ley
™ 734 de 2002 Codigo Unico Disciplinario”

Hoja 8/8
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; ) | A N Formulario del Registro Unico Tributario O 0 1

2. Concepto |0 | 2| Actualizacion

4. Namero de formulario 141179111304
(415)7707212489984(8020) 000014117911130 4
5. Numero de Identificacién Tributaria (NIT) 6. DV | 12. Direccién seccional 14./Buzén electrénico
901706926 4 Impuestos de Bogota 3 2
IDENTIFICACION
24. Tipo de contribuyente 25. Tipo de documento 26. Numero de Identificacién
Persona juridica 1
Lugar de expedicién 28. Pais 29. Departamento 80-€iudad/Municipio
|
31. Primer apellido 32. Segundo apellido 33. Primer nombre 34:-Cti0s nombres
35. Razén social
COMERCIALIZADORA CRUDOS BOGOTA S.A.S
36. Nombre comercial 37.Sigia
HANAN
LUBICACION
38. Pais 39. Departamento 40. Ciudad/Municipio
COLOMBIA 1 6 9 |[BogotaD.C. 1 1 [Bogota, D.C. 001
41. Direccion principal
CR16 A 163 A 34
42. Correo electrénico cindynaomialvareza@gmail.com
43. Codigo postal |44. Teléfong 1 301305 75 8 3|45. Teléfono 2
CLASIFICACION
Actividad-econémica Ocupacion
Actividad principal Actividad secundaria Otras actividades 52. NGmero
46. Codigo 47. Fecha inicio actividad 48. Codigo 49! Fecha'inicio dctividad 50. Codigo 1 2 51. Codigo establecimientos
|
4723[[20230328[][ ~ || NN | | - | 3

Responsabilidades, Calidades y Atributos

1 2 3 4 5 6 7 3 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26

soweo|s |7 |1alielsalss)) po 4N | | | [ L L L L L

05- Impto. renta y compl. régimen ofdinar

07- Retencion en la fuente a titulo de \rent
14- Informante de exogena

16- Obligacién facturar por ingresos bienes
52 - Facturador electrénico

55 - Informante de Beneficiarios Finalés

Usuarigs aduaneros Exportadores
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
| ‘ | | | | | ‘ | ‘ 55. Forma 56. Tipo Servicio 1 2 3
54. Codigo | 57. Modo | |
11 12 13 14 15 16 17 18 19 20
| | ‘ ‘ | ‘ |s8.crc ‘ |

IMPORTANTE: Sin perjuicio de las actualizaciones a que haya lugar, la inscripcién en el Registro Unico Tributario -RUT-, tendra vigencia indefinida y en consecuencia no se exigira su renovacion
Para uso exclusivo de la DIAN

59. Anexos Sl |:| NO 60. No. de Folios: ljl

La informacion suministrada a través del formulario oficial de inscripcion, actualizacion, suspension | Sin perjuicio de las verificaciones que la DIAN realice.
y cancelacion del Registro Unico Tributario (RUT), debera ser exacta y veraz; en caso de constatar
inexactitud en alguno de los datos suministrados se adelantaran los procedimientos administrativos
sancionatorios o de suspension, segun el caso, Pardgrafo del articulo 1.6.1.2.6 del Decreto 1625
del 2016. De igual manera al formalizar el tramite el usuario fue informado y acepta la politica de
tratamiento de datos ley 1581 de 2012.

Firma del solicitante:

Firma autorizada:

084. Nombre ACOSTA FRANCO CARLOS ARTURO

985. Cargo Representante legal Certificado

Fecha generacién documento PDF: 09-05-2025 03:41:50PM



; ) | A N Formulario del Registro Unico Tributario 0 0 1

pagina 2 4 Hoja 2
Espacio reservado para la DIAN 4. Namero de formulario 141179111304
07212489984(8 01411791113
5. Numero de Identificacién Tributaria (NIT) 6. DV | 12. Direccién seccional 14./Buzén electrénico
901706926 4 Impuestos de Bogota 3 2
Caracteristicas y formas de las organizaciones
it 64. Entidad fitutos de ' ho lico de ord |, depart: tal,
62. Naturaleza 2 63. Formas asociativas 12 munlcnlplal y‘iseg’gﬂﬁtlﬂ,gidgi erechapiplico de orden nacional, departamenta
65. Fondos 66. Cooperativas Sztrﬁ,’;jiffg’sadeb ¥ 9rgapismos
68. Sin personeria juridica 69. Otras organizaciones no clasificadas 70. Beneficio 1
Constitucién, Registro y Ultima Reforma Composicion del Capital
Documento 1. Constitucion 2. Reforma
71. Clase 0 4 82. Nacional 100 %
72. Nimero 0
73. Fecha 20230328 83. Nacional publico 0. 0 %
1 1 i G, NS\ R S / S —
74. Nimero de notaria
75. Entidad de registro 0 3 84. Nacional privado 100. 0 %
76. Fecha de registro 20230328
L L | N L/ NV,
77. No. Matricula mercantil 036591575
78. Departamento 1 1
79. Ciudad/Municipio 4 | 85. Extranjero 0 %
Vigencia 86. Extranjero publico 0. 0 %
AT
80. Desde 202303238 | ) )
81. Hasta 209912 31 i ) ) 87. Extranjero privado 0. 0 %
|
Entidad de vigilancia y control
88. Entidad de vigilancia y control
Estado y Beneficio
ltem 89. Estado actual $0./Fecha cambio de estado 91. Namero de Identificacion Tributaria (NIT) 92. DV
1 49 2023032 8| -
|
2 [ . . | -
|
g [ . . | -
4 | o -
5 | o :

Vinculacién econémica

. Vi i0 A : 95. Numero de |dentificacion Tributaria (NIT) de la
93e(\:gﬂg#%é°" 94. Nombre del grupo econémico y/o empresarial Matriz o Controlante (NIT) 96.DV.

97. Nombre o razén social de la matriz o controlante

170. Numero de identificacion tributaria | 171. Pais 172. NUmero de identificacion tributaria
otorgado en el exterior sociedad o natural del exterior con EP

173. Nombre o razén social de la sociedad o natural del exterior con EP

Fecha generacién documento PDF: 09-05-2025 03:41:50PM



AN

Formulario del Registro Unico Tributario

001

Representacion
Pagina 3 de 4 Hoja 3
Espacio reservado para la DIAN 4. Numero de formulario 141179111304
(415)7707212489984(8020) 000014117911130 4
5. Numero de Identificacién Tributaria (NIT) 6. DV | 12. Direccién seccional 14./Buzén electrénico
901706926 4 Impuestos de Bogota 3 2
Representacion
98. Representacion 99. Fecha inicio ejercicio representacién
REPRS LEGAL PRIN 18
20230328/ )
100. Tipo de documento 101. Numero de identificacion 102DV [1103-NUmero de tarjeta profesional
CéduladeCiudadani 1 3 |1 2 3 3 8 8 8 4 5 5 |
1 A\ [ A NI
104. Primer apellido 105. Segundo apellido 106. Primef nombre 107. Otros nombres
ACOSTA |[FRANCO CARLOS |ARTURO
108. Numero de Identificacién Tributaria (NIT) 109. DV | 110. Razon social representante legal
98. Representacion 99. Fecha inicio ejercicio representacién
|
NN NN |
100. Tipo de documento 101. Numero de identificacion 102. DV | 103. NUmero de tarjeta profesional
) |
104. Primer apellido 105. Segundo apellido 106. Primerngmbre 107. Otros nombres
|
| |
108. Numero de Identificacién Tributaria (NIT) 109. DV | 110. Razonsociai representante, legal
98. Representacion 99. Fecha.inicio/ejercicie.sepreseritacion
AN .
100. Tipo de documento 101. Numero de identificacior 102. DV | 103. NUmero de tarjeta profesional
X , / |
104. Primer apellido 105. Segunde. apellido 106. Primer nombre 107. Otros nombres
108. Numero de Identificacién Tributaria (NIT) 109. DV | 140. Razori soeial representante legal
i
1
98. Representacion | 99, Fecha inicio ejercicio representacién
| — 1 1 |
100. Tipo de documento 101, Numero de identificacién 102. DV | 103. NUmero de tarjeta profesional
. N |
104. Primer apellido 105:-Segundo apellido 106. Primer nombre 107. Otros nombres
108. Numero de Identificacion Tributaria’(MT) 109. DV | 110. Razon social representante legal
98. Representacion 99. Fecha inicio ejercicio representacién
1 1 |
100. Tipo de documento 101. Numero de identificacion 102. DV | 103. NUmero de tarjeta profesional
. |
104. Primer apellido 105. Segundo apellido 106. Primer nombre 107. Otros nombres
108. Numero de Identificacién Tributaria (NIT) 109. DV | 110. Razon social representante legal
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Formulario del Registro Unico Tributario

AN

001

Establecimientos
pagina 4 de 4 Hoja 6
Espacio reservado para la DIAN 4. Numero de formulario 141179111304
‘“UJ)UH)[Z12JJ‘!JJJUUJJJ“U(“( U].411791113J 4“
5. Numero de Identificacién Tributaria (NIT) 6. DV | 12. Direccién seccional 14./Buzén electrénico
9017 06 9 2 6| 4 |mpuestosdeBogota 3 N2
Establecimientos, agencias, sucursales, oficinas, sedes o negouos:\tTeEs—_ A4
160. Tipo de establecimiento 161. Actividad econémica | )
Establecimiento de comerci g 2 |Comercio al por menor de carnes (incluye aves de corral), producto_s_cérnic I A /72 3 i
162. Nombre del establecimiento
COMERCIALIZADORA CRUDOS BOGOTA
163. Departamento 164. Ciudad/Municipio
Bogota D.C. 1 1 | Bogota, D.C. 0 01
! 165. Direccién N
CR16 A163 A 34
166. Numero de matricula mercantil 167. Fecha de'la araa mercar\til_—
03887524 /A |20 27471 0 3 0]
168. Teléfono 169. Fecha de cierre
3008382902| /O | ]
160. Tipo de establecimiento 161. Actividad econémica
Establecimiento de comerci (o 2 Comercio al por menor de carnées(incluye aves|de corral), productos carnic | 47 2 3
162. Nombre del establecimiento AN S
COMERCIALIZADORA CRUDOS BOGOTA 2
163. Departamento 164. Ciudad.’M;!icipio v
Bogota D.C. 11 IBogotél, D.C. 00 1
2 165. Direccién N\
CL2A55 26
166. Numero de matricula mercantil NN\ _| 167/ Fecha de la matricula mercantil
039°27/365 2025022 6|
168. Teléfono 169. Fecha de cierre
300 8/3,8290 2 | ]
160. Tipo de establecimiento P61 Actividad-econdmica
Establecimiento de comerci ( |2\ |Comercio/al por menor de carnes (incluye aves de corral), productos carni | 4 7 2 3
162. Nombre del establecimiento: :
COMERCIALIZADORA CRUDOS BOGOTA 03
163. Departamento 164. Ciudad/Municipio
Bogota D.C. 1 1 |Bogota, D.C. 00 1
3 165. Direccién
CR8H 163A 44P1
166. Numero de matricula mercantil 167. Fecha de la matricula mercantil
3960174 2025050 9]
168. Teléfono 169. Fecha de cierre
3242866553 | o
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